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BRUSCHETTA

Hjemmelaget porchetta (rullet ribbe av svin fylt med urter) pd landbred med

sennepssaus og syltet rodkal 235,-
(Allergener: hvete, melk, egg,sennep)

Leverpostei, stekt sjampinjong, bacon og syltet rodkdl p& landbred 239, -
(Allergener: hvete, egg.)

Stekt taleggio (kittost fra Lombardia) p& landbred med mandler og honning 195, -
(Allergener: hvete, mandler, melk)

Grillet landbred med Skagenrgre 219, -

(Allergener : hvete, melk, reker, kreps, egg, sennep, g@rretrogn og selleri)

Grillet landbred, posjert egg, bacon og avokado 229, -
(Allergener: sennep, egg, melk og hvete)

Grillet landbred, tomat, mozzarella, pesto og pinjekjerner 179, -
(Allergener: melk, hvete og pinjekjerner)

Alle retter over kan serveres med stekte perlepoteter og aioli til 49, -
Mozzarella og taleggio bruschetta kan bestilles med parmaskinke som tilvalg.

Ribolita 169, -
Fyldig suppe pd grennsakskraft med gulretter, potet, legk, selleri og borlottibgnner.

Serveres med brgd og smgr.
(Allergener: selleri (melk og hvete i bredet))

Vitello Tonnato 229, -
Kalvefilet med tunfisksaus, ruccola og parmesan. Klassisk og godt.
(Allergener: tunfisk, ansjos, rug, egg og melk)

Chevresalat med asparges 219, -

Chevre, grenn asparges, vinaigrette, bakt redbet og blandet grent
(Allergener : sennep, melk, sulfitt)

Kyllingsalat 239, -
Confitert frittgdende kyllingldr p& blandet salat, cous cous, bred og smgr.
(Allergener: hvete, sulfitt, sennep)

Dagens brgdbakst med Caponata & sicilianske oliven 119,-

Serveres med aioli, caponata & blandede marinerte oliven
(Allergener: melk, hvete,egg,selleri)

Merk at alle lunsjretter kan lages glutenfritt ved forespgrsel.



