



Primi & Secondi
Burrata med siciliansk gazpacho, ansjos og olivenkrem 149,-
(Allergener : Melk, ansjos)

Fenikkel og appelsinsalat med grillet andebryst 189,-
(Allergener : Mandel, hvete, sennep og egg i brød og mayo)

Arancini 1 stk 119,-, 2 stk 199,-
Fritert risottoball, formet som en appelsin, derav navnet.
Fylt med oksekjøtt, tomater og provolone. Kommer med bønnekrem og parmesansaus.
(Allergener: melk, stangselleri og hvete)

Vitello Tonnato 209,-
Kalvefilet med tunfisksaus, ruccola og parmesan. Klassisk og godt.
(Allergener: tunfisk, ansjos, rug, egg og melk)

Cozze (Blåskjell) med n`duja 209,-
n’Duja er en spicy kalabresisk pølse som gir blåskjell et kick. Serveres med brød og 
aioli
(Allergener: blåskjell, melk, hvete, sennep og egg)

Linguine med fiskekarbonara 199,-
Fersk linguine med kremet røkt kolje/hyse
(Allergener: kolje, hvete, melk og egg)

Garganelli con prosciutto 199,-
Garganelli pasta med spekeskinke gorgonzolakrem, valnøtter og sitronzest
(Allergener: valnøtter, hvete, melk og egg)

Risotto
Vegetarisk risotto med burrata, squash og sopp. 199,-

Lysing (linefanget og bærekraftig) 279,-
med jordskokk/potetmos, posjert cherrytomat, brokkolini, borretaneløk og hollandaise.
(Allergener: kveite, melk, sulfitt)

Lammestek av lår 299,-
med rødvinsreduksjon, jordskokk/potetmos, borretaneløk og brokkolini.
(Allergener: melk, selleri og sulfitt)

Dolce

Pannacotta med appelsinsirup 89,- 
(Allergener: melk)

Ostetallerken 145,-
De Magi Poker d’Assi, De Magi L’Alfiere, De Magi Piparello, Taleggio Caravaggio og 
hjemmelaget fikenmarmelade 
(Allergener: melk)

Desember


