
Mindre retter & deleretter


Antipasti For 1:199,- For 2: 399,-
Ukens utvalgte oster, skinker og salumi samt litt jordens grøde.
(Allergener: melk og hvete i brød)

Vitello Tonnato 229,-
Kalvefilet med tunfisksaus, ruccola og parmesan. Klassisk og veldig godt.
(Allergener: tunfisk, ansjos, rug, sennep, egg og melk)

Arancini 1: 119,- 2: 199,-
Fylte risottoboller, en siciliansk klassiker. Fylt med ost og grønnsaker eller 
kjøttragu. (Allergener: hvete, melk)

Cozze 229,-
Blåskjell med n`duja, persille, brød og aioli
(Allergener: blåskjell og sulfitt. Hvete og egg i brød/aioli)

Polpo e Burrata 239,-
Grillet blekksprut (mør!), gazpacho, burrata, «potetgull» og basilikumolje. 
(Allergener: melk, blekksprut)
Burrata med gazpacho 189,-
Gazpacho, burrata, «potetgull» og basilikumolje. (Allergener: melk)

Nystekt brød med dip & marinerte oliven 119,-
Serveres med aioli, romanesco saus & blandede marinerte oliven
(Allergener: hvete, mandler,egg)

Hovedretter


Zuppa alla Siciliana  329,-
Blekksprut, blåskjell, lange, villreker og calamari i «tomatsuppe» med kapers 
(Allergener: blekksprut, blåskjell, lange, villreke, calamari)

Risotto di Mare  289,-
Risotto med blåskjell, reker, blekksprut og cherrytomat 
(Allergener: melk, hvete, stangselleri, sulfitt)
Risotto vegetar  239,-
Risotto med parmesan og dagens grønnsaker
(Allergener: melk, stangselleri, sulfitt)

Pasta Carbonara Surf’n’Turf  269,-
Hjemmelaget fersk pasta, guanciale (bacon’ish), scampi, egg og pecorino ost 
(Allergener: melk, hvete, scampi) Kan fåes uten scampi på oppfordring.

Chitarra gamberi e pomodori  259,-
Hjemmelaget fersk pasta (minner om spaghetti, reker og cherrytomater
(Allergener: melk, hvete, reker, sulfitt)

Hjemmelaget Tagliatelle med salciccia  249,-
Salciccia pølse, fritert squash, løk, straciatelle (kremen av burrata) 
(Allergener: melk, hvete, stangselleri, sulfitt, løk)

Pasta med hvit lammeragu 259,-
Hjemmelaget pasta med langtidskokt ragu av lam toppet med parmesankrem
Allergener: melk, stangselleri, hvete, sulfitt)


