



PRIMI (mindre retter) 

Antipasti For 1:199,- For 2: 399,-
Ukens utvalgte oster, skinker og salumi samt litt jordens grøde.
(Allergener: egg, sennep, melk og hvete)

Grillet blekksprut 229,-
Serveres med småpoteter,kapersmajones, pesto og konfiterte tomater.
(Allergener: blekksprut, pinjekjerner, melk)

Vitello Tonnato 229,-
Kalvefilet med tunfisksaus, ruccola og parmesan. Klassisk og godt.
(Allergener: tunfisk, ansjos, rug, sennep, egg og melk)

Burrata med Gazpacho 159,-
Burrata er ennå ferskere enn mozzarella og har en nydelig kremete konsistens.
(Allergener: melk, ansjos)

Involtini (siciliansk klassiker) 199,-
Rullet oksemørbrad fylt med asparges, guanciale, løk og aromasopp samt auberginkrem 
med ricotta salata. Kan deles som forrett.
(Allergener : selleri og melk)

Blåskjellsuppe 229,-
Blåskjell i tomat, hvitvin, hvitløk, kapers, oregano og persille. Serveres med brød og 
aioli. (Allergener: blåskjell, sulfitt)

SECONDI (hovedretter)

Risotto di Mare 249,-
Tomatisert risotto med blåskjell, blekksprut og reker. Vi lager også vegetarrisotto på 
forespørsel. (Allergener: melk, blekksprut, reker, blåskjell) 

Tortiglioni con guanciale  239,-
Pesto, burrata, guanciale (tenk baconish) og tomat 
(Allergener: melk, hvete, løk)

DESSERT/ DOLCE 
Pannacotta med appelsinsirup & havrekrunsj 125,-
(Allergener: Melk og havre)

Sjokolademousse med hjemmelaget blodappelsinsorbet og pistasjkrunsj 139,-
(Allergener: havre, egg og pistasj

Cannolo, deilige sicilianske rørformede bakverk med søt ricottakrem 115,-
samt mørk sjokolade og pistasj (Allergener: hvete, egg, pistasj og melk)

Krokanparfait (iskake) med myntemarinerte jordbær og belgisk sjokolade 145,-
(Allergener: melk, egg, mandler)
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